
СЕТ-МЕНЮ	БАНКЕТОВ

БАНКЕТ	№1

(2500	руб/чел,	минимальное	количество	гостей	10)

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ И САЛАТЫ

нерка слабои�  соли, лимон)

Рыбное ассорти Сибирское (скумбрия холодного 
копчения, муксун слабои�  соли, сельдь, 290 гр

язык отварнои� , томаты вяленые, аджика)

Мясное ассорти Сибирское (буженина, грудинка 
копчёная, куриныи�  рулет, ростбиф, 300 гр

Ассорти из свежих овощеи�  (томаты черри, сладкии�  перец, 
огурцы, редис, даи� кон, оливки и маслины, листья салата)

390 гр

Сырное плато (молодои�  сыр «Халуми», сыр «Мраморныи� » 
и «России� скии� », «Пепперино») Подаются с вялеными 
абрикосами, медом, грецкими орехами, сырными 
галетами с томатами и розмарином

250 гр

Сибирские соленья и маринады (маринованные томаты 
черри, шампиньоны, краснокочанная капуста, патиссоны, 
малосольные и бочковые огурцы, квашеная капуста)

450 гр

Салат с сочнои�  куринои�  грудкои�  Sous vide, стручковои�  
фасолью, сладким перцем, кинзои�  и кунжутнои�  
заправкои�  с медом и соком лимона

150 гр

Салат «Оливье» с цыпленком 170 гр

Салат с маринованным ростбифом 150 гр



ДЕСЕРТЫ И ВЫПЕЧКА

НАПИТКИ

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

Язык теленка, запеченныи�  в сметане с пикантным 
маринованным огурцом

135 гр

Филе муксуна, подается с припущенными брокколи, 
зеленои�  спаржеи� , бобами «Эдамаме» и соусом «Песто»

150 гр

Ризотто с белыми грибами и сыром «Пармезан» 170 гр

Запеченная свиная шея, подается с картофелем «Аи� дахо» 250 гр

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

Фруктовое ассорти (виноград, яблоки, ананас,
апельсин, карамбола, груша, кумкваты)

650 гр

Эклер с шоколадным кремом 35 гр

Эклер с клубничным кремом 35 гр

Чиабатта томатная и с прованскими травами 100 гр

Минеральная вода с газом/без газа 500 мл

Морс ягодныи� 1000 мл

Кофе натуральныи�  с молоком 200 мл

Чаи�  с лимоном 200 мл

Сахар 20 гр

СЕТ-МЕНЮ	БАНКЕТОВ



СЕТ-МЕНЮ	БАНКЕТОВ

БАНКЕТ	№2

(2800	руб/чел,	минимальное	количество	гостей	10)

нерка слабои�  соли, лимон)

Рыбное ассорти Сибирское (скумбрия холодного 
копчения, муксун слабои�  соли, сельдь, 290 гр

Мясное ассорти Сибирское (буженина, грудинка 
копчёная, куриныи�  рулет, ростбиф, язык отварнои� , 
томаты вяленые, аджика)

300 гр

Ассорти из свежих овощеи�  (томаты черри, сладкии�  перец, 
огурцы, редис, даи� кон, оливки и маслины, листья салата)

390 гр

Сырное плато (молодои�  сыр «Халуми», сыр «Мраморныи� » 
и «России� скии� », «Пепперино») Подаются с вялеными 
абрикосами, медом, грецкими орехами, сырными 
галетами с томатами и розмарином

250 гр

Сибирские соленья и маринады (маринованные томаты 
черри, шампиньоны, краснокочанная капуста, патиссоны, 
малосольные и бочковые огурцы, квашеная капуста)

450 гр

Легкии�  салат с кальмаром, свежими огурцами и 
томатным соусом

200 гр

Салат «Оливье» с цыпленком 170 гр

Теплыи�  салат с печеными овощами и сыром «Халуми» 170 гр

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ И САЛАТЫ



ДЕСЕРТЫ И ВЫПЕЧКА

НАПИТКИ

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

СЕТ-МЕНЮ	БАНКЕТОВ

Шашлычки из красного мяса курицы, подаются с 
лавашем и соусом «Тар-тар»

120 гр

Шашлычки из кеты, подаются с соусом «Сладкии�  чили» 100 гр

Шашлычки из овощеи� -гриль, подаются с соусом «Песто» 80 гр

Филе муксуна, подается с припущенными брокколи, 
зеленои�  спаржеи� , бобами «Эдамаме» и соусом «Песто»

150 гр

Ризотто с белыми грибами и сыром «Пармезан» 170 гр

Запеченная свиная шея, подается с картофелем «Аи� дахо» 250 гр

Фруктовое ассорти (виноград, яблоки, ананас, апельсин, 
карамбола, груша, кумкваты)

650 гр

Тирамису с шоколадным бисквитом и ягодным соусом 50 гр

Панна котта с малиновым соусом и зефиром 45 гр

Чиабатта томатная и с прованскими травами 100 гр

Минеральная вода с газом/без газа 500 мл

Морс ягодныи� 1000 мл

Кофе натуральныи�  с молоком 200 мл

Чаи�  с лимоном 200 мл

Сахар 20 гр



СЕТ-МЕНЮ	БАНКЕТОВ

БАНКЕТ	№3

(3200	руб/чел,	минимальное	количество	гостей	10)

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ И САЛАТЫ

Рыбное плато (лосось холодного копчения, лосось шеф-посола, 
скумбрия холодного копчения, угорь копченыи� , муксун слабои�  
соли, лаи� м)

350 гр

Мясное ассорти Сибирское (буженина, грудинка копчёная, 
куриныи�  рулет, ростбиф, язык отварнои� , томаты вяленые, 
аджика)

300 гр

Ассорти из свежих овощеи�  (томаты черри, сладкии�  перец, 
огурцы, редис, даи� кон, оливки и маслины, листья салата)

390 гр

Сырное плато (молодои�  сыр «Халуми», сыр «Мраморныи� » и 
«России� скии� », «Пепперино») Подаются с вялеными 
абрикосами, медом, грецкими орехами, сырными галетами с 
томатами и розмарином

250 гр

Итальянские закуски Антипасто (сыровяленые колбасы 
«Чоризо» и «Сальчичон», брезаола (итальянская вяленая 
говядина), сыры «Халуми» с паприкои�  и голубои�  плесенью, 
маслины, хумус, сырные галеты с томатами и розмарином, 
хрустящая чиабатта)

200 гр

Ассорти брускетт (брускетты с грибами и сливочным сыром, с 
лососем и соусом «Песто», с сыровяленои�  колбасои�  
«Сальчичон» и соусом «BBQ»)

260 гр

Классическии�  салат «Цезарь»с куринои�  грудкои�  180 гр

Легкии�  салат с кальмаром, свежими огурцами и
томатным соусом

200 гр

Салат с сочнои�  куринои�  грудкои�  Sous vide, стручковои�  
фасолью, сладким перцем, кинзои�  и кунжутнои�  заправкои�  с 
медом и соком лимона

150 гр



ДЕСЕРТЫ И ВЫПЕЧКА

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

СЕТ-МЕНЮ	БАНКЕТОВ

Шашлычки из красного мяса курицы, подаются с 
лавашем и соусом «Тар-тар»

120 гр

Шашлычки из овощеи� -гриль, подаются с соусом «Песто» 80 гр

Морское ассорти-гриль (тигровые креветки-гриль, 
кальмары, филе дорадо, чеснок). Подается с и� огуртовым 
соусом и «Песто»

600 гр

Мясное ассорти-гриль (каре ягненка, куриное филе, 
медальоны из говядины, свиная шея). Подается с соусом 
«Демигляс» и аджикои�

500 гр

Овощи-гриль 150 гр

Фруктовое ассорти (виноград, яблоки, ананас, апельсин, 
карамбола, груша, кумкваты)

650 гр

Эклер с шоколадным кремом 35 гр

Эклер с клубничным кремом 35 гр

Чиабатта томатная и с прованскими травами 100 гр

НАПИТКИ
Минеральная вода с газом/без газа 500 мл

Морс ягодныи� 1000 мл

Кофе натуральныи�  с молоком 200 мл

Чаи�  с лимоном 200 мл

Сахар 20 гр
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